
Mise au concours de postes de : cuisinier et/ou aide de cuisine 
pour un camp de vacances 

Mission 
 Concevoir et préparer les repas des enfants et des accompagnants selon les

recommandations de la direction et les procédures de qualité en vigueur : produits de

saison et de proximité.

 Encadrer un-e aide de cuisine

 Appliquer les normes d’hygiène et de sécurité des cuisines collectives et respecter le

tri des déchets.

 Gérer les commandes, les achats et les stocks dans le respect du budget.

 Entretenir la cuisine, le réfectoire et la vaisselle.

Compétences 
 Sens de l’organisation, de la planification et du contrôle.

 Résistance aux tensions, bonne condition physique.

 Capacité d’initiative, de créativité, d’adaptation et de flexibilité.

 Aisance relationnelle et communicationnelle.

 Avoir le sens de l’accueil et des compétences en communication avec les collègues.

 Avoir de l’aisance relationnelle dans l’équipe, être en parfaite santé.

 Etre rigoureux-euses dans l’organisation du travail

Conditions de candidature 
 Avoir 18 ans révolus

 Etre en bonne santé

 Permis de conduire obligatoire

 Expérience en cuisine pour grands groupe indispensable

 CFC de cuisine ou diplôme équivalent serait un grand 
atout.

Les personnes intéressées sont priées de faire parvenir leur dossier complet comprenant 
une lettre de motivation, un CV, une copie des diplômes et certificats de formation et de 
travail ainsi qu’une photo récente. 

Envoyez vos documents à : info@colonie-la-ruche.com 


